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2° Feria de Hamburguesas en la hosteleria de Estella-Lizar g
2. Hanburgesa Feria Estella-Lizarrako ostalaritzan

Del 7 de abril al 3 de mayo de 2026
2026ko apirilaren 7tik maiatzaren 3ra

PRECIO DE LA GASTROBURGER
ESTELLA-LIZARRA

= BAR BATZOKI LIZARRA BAR RESTAURANTE MONJARDIN
BAR ESTACION BAR RONCESVALLES by PACO
BAR LA MODERNA CAFE BAR GAVIA EL PUY
BAR PIGOR CAFE TEATRO GAVIA LOS LLANOS
BAR RESTAURANTE BiENARA EL ZARAPATEL STORE
BAR RESTAURANTE FLORIDA THE FACULTY OLD SPORTS
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BAR BATZOKI LIZARRA - LA DOBLE O NADA

Hamburguesa doble de ternera con triplete de queso y acompafiada de pepinillo
agridulce, cebolla caramelizada y crispy de bacon. Patatas fritas y chips de
verduras crujientes.

Lunes y jueves de 20:00h a 21:30h. Viernes y sabado de 19:30h a 21:00h.

BAR ESTACION - HAMBURGUESA ESTACION

Hamburguesa de Vaca de Ulzama acompafiada de sabroso queso cheddar,
papada ibérica de bellota, champifiones laminados, cebolla caramelizada y
mermelada de piquillo. Chips de boniato.

Martes a domingo de 12:00h a 16:00h y de 19:00h a 22:30h.

BAR LA MODERNA - BALKAN BURGER

Sabrosa carne de mezcla original acompafiada de una salsa miel-mostaza, doble
queso cheddar, cebolla pochada, champifiones, y bacon crujiente sobre una base
de lechuga y tomate, en pan brioche. Patatas fritas caseras con chucrut blanco.
Lunes, martes, miércoles y viernes de 11:00h a 15:00h y de 20:30h a 24:00h.

BAR PIGOR - LA ANEJA

Pan de cristal relleno de 200gr de carne de vaca madurada sazonada con
escamas de sal maldén, guarnicién de queso cheddar viejo derretido, cama de
cebolla caramelizada y medallones de calabacin albardados en harina de
garbanzos. Verduritas en tempura. (Opcién pan celiacos)

Martes a jueves de 20:00h a 22:30h. Viernes de 20:00h a 23:00h. Sabado y
domingo de 13:00h a 15:00h y de 20:00h a 23:00h. Alérgenos; Lacteos, gluten.

BAR RESTAURANTE BIENARA - GARTXOT

Hamburguesa de potro navarro en pan black, queso de cabra cremoso de
Iturgoien Senorena, mantequilla de bacon, lechuga, tomate, cebolla caramelizada,
nuestra salsa Emmy de piquillos y chiﬁs crujientes de maiz.

Jueves y domingo de 13:30h a 16:00h. Viernes y sadbado de 13:30h a 16:00h y de
20:30h a 23:00h.
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BAR RESTAURANTE FLORIDA - CHEESEBURGER & FOIE FRESCO

220gr de Hamburguesa artesana de txuleta de vaca madurada con queso

ahumado, espuma caliente de foie fresco, cebolla crujiente y esferificaciones de

gulfa fresca de Metauten, servida en esponjoso bollo de mantequilla con un punto
ulce.

Jueves, viernes y sabado de 20:00h a 22:30h.

BAR RESTAURANTE IZARRA - LA REBELDE

Hamburguesa de vaca y picafia Black Angus acompafiada de costillas de cerdo a
baja temperatura estilo Texas, lechuga iceberg y col en finos hilos, pepinillo
encurtido casero, y crujiente de scamorza ahumado, sobre mayonesa de cebolla
frita y chipotle, en pan brioche con semillas de sésamo. Patatas fritas.

Jueves de 20:00h a 22:00h. Viernes de 13:00h a 15:00h y de 20:00h a 23:00h.
Sdbado de 13:00h a 15:00h y de 20:00h a 23:00h.Domingo de 13:00h a 15:00h.

BAR RESTAURANTE MONJARDIN - LA HAMBURGUESA DE NACHO
Pan brioche acompafiado de carne 100% Black Angus jugosa, bacon crispy,
nachos crujientes y salsa cheddar caliente. Se completa con aguacate, tomate,
cebolla morada y un toque de crema agria. Nachos.

Lunes a domingo de 12:00h a 22:30h.

BAR RONCESVALLES by PACO - ZURETZAT

Hamburguesa de vaca curada de 60 dias sobre pan brioche y acomparfiada de
setas, bacon crujiente, mermelada de piquillo y mayonesa trufada al romero.
Patatas fritas.

Martes a sdbado de 19:30h a 22:00h.

CAFE BAR GAVIA EL PUY - BURGER MDM (Mitad del Mundo)

Burguer de txuleta de vaca con cebolla caramelizada, queso cheddar y queso
pecorino, y bits de bacon, sobre salsa de champifiones, en pan brioche de patata.
Patatas fritas (opcional)

Martes a domingo de 20:00h a 22:30h (Exclusiva en sala).

Alérgenos; Lacteos, gluten, DAS.

CAFE TEATRO GAVIA LOS LLANOS - GAVIA LOS LLANOS ESTELLA
ROYALE 2026

Hamburguesa premium de vaca rubia gallega (180 g) en pan rustico artesanal,
con faaté ibérico, lechuga gourmet, jamodn ibérico crujiente, cebolla pochada

y salsa de queso cheddar fundido.

Guarnicion: chips de batata y crema de yogur y lima. (Opcién pan celiacos)
Lunes, miércoles, juevesgl viernes de 19:30h a 22:30h. Sdbado de 13:00h a
15:00h. Domingo de 13:00h a 15:00h y de 19:30h a 22:30h.

EL ZARAPATEL STORE - LA TXAPELA

Ternera jugosa a la plancha, brioche de patata ligeramente tostado, mermelada
de-bacon, panceta confitada y salsa Emmy cremosa que lo envuelve todo. Una
hamburguesa intensa, equilibrada y sin artificios, hecha para disfrutarla con las
manos... y repetir. Patatas fritas clasicas con sal ahumada.

Martes a sabado de 19:00h a 21:00h.

Alérgenos; Cereales, huevo, lacteo, sulfitos, soja, sésamo y mostaza.

THE FACULTY OLD SPORT - THE OLD QUEEN

El-nuevo diamante de la familia The Faculty. Una imponente doble smash de

vacuno mayor, queso, frescura de lechuga y zanahoria, coronado con pifia

ghug)ada y su salsa consorte en tierno pan de patata. Patatas gajo a las finas
ierbas.

Jueves, viernes, sbado y domingo de 19:00h a 23:00h.
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